‘Le coq rouge dans la nuit” Marc Chagall

Done SAN VALENTINO | 14.02.9096

RISTORANTE DIFFUSO

MENU

by Davide Pezzuto

39>

APERITIVO

Plateau di ostriche con spuma caipiroska ¢ champagne

ANTIPASTI

Mare di yogurt, scampi ¢ mandorle
Pizzonta, sgombro arrosto ed insalatina alla senape

PRIMI

Ghicia di mare
Risofto alla rapa rossa e fonduta al gorgonzola

SECONDO

Vitellino, crema di spinaci ¢ cardoncelli

DULCIS IN FUNDO

Pre dessert
Dessert: Cuore di San Valentino
Petite four

€130

Calici di vino in abbinamento selezionati dal nostro sommelier
3 calici € 35
5 calici € 50

ART RESTAURAN'T



